LA TABLE

@ BISTRONOMIF

LA CARTE DES VINS

N’éloigne pas le novice de la connaissance et du plaisir du vin par

I'usage d'un vocabulaire réservé aux seuls initiés :
Parlez simplement de vos vins.

Je suis entrée dans le monde du vin sans autre formation professionnelle
qu’'une gourmandise certaine des bonnes bouteilles...

-Sidonie Gabrielle Colette-

Nos vins sont vinifiés et sélectionnés par des vignerons indépendants qui aiment leurs produits,

réunion du Ciel, de la Terre et des Hommes.
Les Vins au verre (12¢l)

Rouge : Cdtes du Rhéne, Truffiéres, domaine Lauribert (Cotes du Rhéne Villages, 2022)
Rouge : Bordeaux, « Chateau Amour » (AOC Médoc 2019)
Rouge : Val de Loire, Sancerre, Michel Laurent (AOC Sancerre, 2021)

Blanc : Viognier maison « Paul Jaboulet Ainé » (IGP Méditerranée 2023)

Blanc : Bourgogne, Maratray-Dubreuil (AOC Bourgogne Aligoté, 2022)
Blanc : Sancerre, Michel Laurent (AOC Sancerre 2022)

Rosé : « Petite Annie » Maison Tessier (IGP Val de Loire, 2022)
Liquoreux : « Bajac » (AOC Monbazillac 2022)

Bulles : Crémant, Val de Loire

Bulles : Champagne, Veuve Pelletier (Brut)

Les Pichets

Verre 12 cl : Rouge St-Nicolas de Bourgueil, Blanc Aligoté ou Rosé Corse vin de France
Pichet 25 cl : Rouge St-Nicolas de Bourgueil, Blanc Aligoté ou Rosé Corse vin de France

Pichet 50 cl : Rouge St-Nicolas de Bourgueil, Blanc Aligoté ou Rosé Corse vin de France

Les Bouteilles

Les Bulles (75 cl)

Bulles : Crémant Val de Loire

Bulles : Crémant Brut « Rosé »

Champagne : Champagne, Veuve Pelletier (Brut)

Champagne : « Ceeur des Bar », Devaux Blanc des Noirs (Brut 100% Pinot noir)
Les Rosés (75cl)

14, Cotes de Provence : « Maurin des Maures » (AOC Cétes de Provence 2022)
Cotes de Provence : Maurin des Maures (AOC Provence 2023)

val de Loire : Michel Laurent (AOC Anjou, 2022)

Prix Net - Service Compris

550 €
7,00 €
9,00 €

550 €
7,00 €
9,00 €

4,50 €
6,00 €

7,00 €
10,00 €

4,50 €
8,00 €
15,00 €

35,00 €
35,00 €
59,00 €
70,00 €

16,00 €
22,00 €
25,00 €




Les Rouges (75 cl)

14 Chinon : Christophe Baudry (AOC Chinon, 2022)

1% Brouilly : André Vonnier (AOC Brouilly, 2022)

Val de Loire : « Domaine Maison » Vignoble Feray (AOC Cheverny, 2022)

Val de Loire : « Les Tuffes », Domaine des Sanzay (AOC Saumur-Champigny, 2022) bio
Val de Loire : « Chinon », (AOC Chinon, 2022)

Val de Loire : « Domaine de la Cabernelle » Vieilles Vignes (AOC Bourgueil, 2019)  bio
Pays d’Oc : « En Passant » Domaine Gayda (IGP Pays d’Oc, 2021)  bio

Vallée de la Loire : « Les Chailloux » Sébastien Vaillant (AVC Valencay 2022)

Bordeaux : « Chateau Nénine » (AOC Cdtes de Bordeaux 2018)

Cotes du Rhone : Domaine Chapoutier (Cotes du Rhone, 2022) bio

Pays d'Oc : « Freestyle » Domaine Gayda (IGP Pays d’Oc, 2021)  bio

Cotes du Rhone : « Les Meysonniers », Domaine Chapoutier (Crozes-Hermitage, 2022) bio
Sancerre : Domaine Michel Laurent (AOC Sancerre, 2021)

Menetou-Salon : « La Tour Saint Martin » Domaine Minchin (AOC Menetou 2022)
Saint-Estéphe : « Chateau Tour de Marbuzet » (AOC Saint-Estéphe, 2018)

Saint-Emilion : « Lajarde Montarlier » (AOC Saint-Emilion, 2021)

Bourgogne : « Les Pruliers » 1er Cru Robert Chevillon (AOC Nuits-Saint-Georges 2017)
Margaux : « Chateau Giscours » 3eme Grand Cru Classé (AOC Margaux 2016)

Les Blancs (75 cl)
Val de Loire : « Le P’tit Lolo » Chardonnay et Sauvignon, Famille Tessier 2021

Val de Loire : Domaine de la Gitonniére, Touraine (AOC Sauvignon, 2022)

Val de Loire : « Les Bruyeres » (AOC Cheverny, 2022)

14 Sancerre : Domaine Reverdy-Ducroux (AOC Sancerre, 2022)

4 Menetou-Salon : Morogues « La Tour-Martin » (AOC Menetou salon, 2022) bio
Bourgogne : Bourgogne Aligoté, « Domaine Valentin Vignot » (AOC Aligoté 2022)

Val de Loire : Le logis de Bray, Domaine Thibault Henrion (AOC Chenin, 2022)
Bourgogne : les Vignerons des terres secrétes, « Grande réserve » (AOC Saint-Véran 2022)
Pays d’Oc : « En Passant » Domaine Gayda (IGP Pays d’Oc, 2021)  bio

Vallée de la Loire : « Le Poirentin-Les Cosses » Sébastien Vaillant (AOP Valengay 2022)
Bourgogne : Bourgogne Aligoté Domaine Maratray-Dubreuil 2022

Pays d’Oc : « Freestyle » Domaine Gayda (IGP Pays d’Oc, 2020)  bio

Sancerre : Sancerre, Michel Laurent (AOC Sancerre, 2022)

Menetou-Salon : « La Tour Saint Martin » Domaine Minchin (AOC Menetou 2022)
Bourgogne : Hautes cotes de nuits « Manuel Olivier » (AOC Chardonnay, 2021)
Bourgogne : Domaine Angéle&Ludovic Barat (AOC Chablis 2020)

Bourgogne : Ladoix 1er Cru « Les Gréchons » Domaine Maratray-Dubreuil 2020

L’alcool est a consommer avec modération - prix net, service compris (minimum CB : 10 €)

16,00 €
18,00 €
24,00 €
27,00 €
28,00 €
29,00 €
30,00 €
33,00 €
35,00 €
37,00 €
38,00 €
45,00 €
45,00 €
49,00 €
59,00 €
65,00 €
155,00 €
170,00 €

20,00 €
24,00 €
24,00 €
25,00 €
25,00 €
28,00 €
29,00 €
30,00 €
30,00 €
33,00 €
35,00 €
38,00 €
45,00 €
49,00 €
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75,00 €



