LA TABLE

DE N

@ BISTRONOMIE

Tous nos plats sont élaborés sur place, par nos soins, avec des ingrédients
frais, de qualité et de saison par un personnel passionné... Alors bon appétit !

MENU DU MIDI

Plat : 19 €
Entrée + Plat ou Plat + Dessert : 24 €
Entrée + Plat + Dessert (+ café offert) : 29 €

LES ENTREES

Caviar d’aubergine et pignons de pin, condiment aux herbes, coriandre, petits crofitons
(Euf parfait, créme de Serrano, crumble noisette, ciboulette, jus de volaille

Velouté Corail de Saint Jacques a I’Armagnac, créme montée, aneth, petits toasts

LES PLATS

Filet de Bar risotto crémeux au Parmigiano Reggiano, oignons rouges frits, cerfeuil,
émulsion de champignons, pignons de pin, crumble parmesan

Ballotine de volaille jaune (FR), grenailles confites, topinambour, chou de Bruxelles
ciboulette, tomates confites, béarnaise maison et jus de volaille

Raclette burger, steak de beeuf du boucher 100 g (FR), fromage abondance (FR),
tomates confites, oignons confits, mesclun, mayonnaise, frites maison

LES DESSERTS

Fromage du jour « Tomme de Brebis », mesclun, confiture de cerises noires

Crémeux orange sanguine, pate sucrée, suprémes de citron jaune et vert, meringue
combava, gelée Limoncello

Cheesecake aux cassis, spéculoos, fruits rouges, coulis de cassis, basilic
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